Soepen

1. Mercimek corbasi
Turkse rode linzensoep.

2.Soep van de dag

U kunt hier meer informatie over krijgen bij de serveerder/serveerster.

Koude voorgerechten (soguk mezeler)
(Alle koude gerechten worden geseveerd met brood )

3. Kipsalade
Kippendij, iisbergsla, rucola, wortel, ui, munt, dille, komkommer, rode paprika, rode kool,
granaat, zonnebloempitten en olijfolie.

4. Coban salade
Tomaat, komkommer, ui, groene peper, peterselie, zonnebloempitten en oljjfolie.

5. Rucola salade
Rucola, tomaten, avocado, zonnebloempitten, olijfolie en grannaatappelsaus.

6. Griekse salade
Fetakaas, paprika, komkommer, tomaten, rode ui, verse munt en olijfolie.

7. Soslu patlican
Aubergine, ui, peterselie, tomaten, paprika, knoflook en kruiden.

8. Babaganus
Aubergine, yoghurt, paprika, wortels en knoflook.

9. Humus
Kikkererwten, sesampasta, komijn, olijfolie, knoflook en kruiden.

10. Pembe sultan
Rode bieten, knoflook, yoghurt en peterselie.

11. Cerkez tavugu
Kipfilet, hazelnoot, dille, verse ui en mayonaise.

12. Cacik

Yoghurt, komkommer, dille, verse munt en knoflook.

13. Aciliezme
Hete peper, tomaten, paprika, ui, peterselie en granaatappelsaus.

14. Peynir ezme
Fetakaas, gedroogde tomaten, dille en olijfolie.

15. Kavun ve peynir tabagi
Fetakaas en meloen.




Warme voorgerechten (sicak mezeler)

16. Sigara boregi (4 stuks)

Gefrituurd filodeeg gevuld met fetakaas en peterselie.

17. Icli kofte (2 stuks)

Gewulde bulgur griesmeel deeg met ui, paprika, gehakt en walnoten.

18. Kalamar (5 stuks)
In olie gebakken inktvis gepaneerd met maismeel.

19. Karides

Gebakken garnalen met tomaat, paprika, rode ui, knoflook en yoghurt.

20. Ispanak

Gebakken spinazie met tomaat, paprika, rode ui en knoflook yoghurt.

21. Falafel (5 stuks)

Falafel met selderij, knoflook, zwarte peper, dille en kikkererwten.

22. Mantar dolmasi
Champignons uit de oven gevuld met fetakaas en gedroogde tomaten.

23. Talas boregi

Gebakken kalfsgehakt met ui, paprika, walnoten en peterselie uit de oven.
Combinatie Mezze’s
24. Combinatie 7 koude mezze’s

25. Mezze tafel voor 2 personen
Een combinatie van 8 mezze's (5 koude en 3 warme mezze’s)

26. Mezze tafel voor 4 personen
Een combinatie van 12 mezze's (8 koude en 4 warme mezze's)




Dirims/Wraps
(Alle de dtriims/wraps worden geseveerd met patat en saus )

27. Adana durum
Gekruid lams en kalf gehakt op spies.

28. Tavuk sis
Kipfilet op spie

29. Kuzu sis
Stuk lamsviees op spies.

30. Kofte
Gekruid lams en kalf gehakt op spies.

Pan- en ovengerechten
( Worden geseveerd met rijst en salade )

31. Sebzeli guvec
Met aubergine, champignons, courgette, ui, wortel en knoflook.

32. Etliguvec

Met kalfsvlees, champignons, courgette, ui wortels en knoflook.

33. Tavuklu guvec
Met kippendijen en mix van groentes.

34. Imam bayildi

Met aubergine, ui, paprika, tomaten en knoflook.

35. Incik kebab

Lamsschacht uit de oven.

36. Tandir kebab

Heerlijke zachte lamsviees uit de oven.




Van de grill

( Wordt geserveerd met rijst, groente en salade )

37. Pirzola

Op houtskool gegrilde, gemarineerde en gekruide lamskoteletten.

38. Kuzu sis
Op houtskool gegrilde, gemarineerde lamsviees aan spies.

39. Adana kebab 1
Gekruid lams en kalfsgehakt op de houtskoolgrill.

40. Beyti kebab 1\

Gekruid lams en kalfsgehakt in filobrood met yoghurt, roomboter en tomatensaus.

41. Kanat izgara
Op houtskool gegrilde, gemarineerde kippenvieugels.

42. Tavuk pirzola
Op houtskool gegrilde, gemarineerde kippendijen.

43. Tavuk sis

Op houtskool gegrilde en gemarineerde kipfilet aan spies.

44, |zgara kofte
Op houtskool gegrilde en gekruide lam en kalfsgehakt.

45, Karisik izgara (mix)
Op houtskool gegrilde, kofte, lamskotelet, kippenvieugels, kippendijen en kipspies

46. Karisik tavuk izgara (mix kip)
Op houtskool gegrilde, kip spies, kippendij en kipvieugels.

47. Iskender |\

Op brood stukjes lams en kafsgehakt, roomboter, yoghurt en tomatensaus

48. Spareribs

Op houtskool gegrilde kalfsribben met de keuze uit Barbecue/ chili saus + patat.

49. Dana biftek
Op houtskool gegrilde kalfsbiefstuk.

50. Dorps kofte

Op houtskool gegrilde, gehakt mix van lam en kalfsviees met twee soorten kazen

51. Vegentarische grill
Gegrilde seizoen groentes geserveerd met knoflook yoghurt en tomatensaus.

52. Mezze Speciaal (2 persoons) Specialiteit 2 persoons
Op houtskool gegrilde, kofte, lamskotelet, kippenvieugels, kippendijen, kipsies
en inclusief patat en rijst.




Kindermenu
Alle kindermenu’s worden geserveerd met patat

53. Kofte
Fijn gekruide lam en kalfsgehakt

54. Tavuk

Gemarineerde kipfilet aan spies
55. Nuggets

Dessert

56. Kiinefe

Huisgemaakte engelenhaar gebakken met kaas, siroop en walnoten.

57. Baklava

Filo deeg met pistachenoten en siroop.

58. Sutlac

Rijst met melk, suiker, vanille, maizena, walnoten en granaat.

59. Dondurma
3 soorten schepijs vanille, cacao en aardbei.

60. Mezze yoghurt

Yoghurt met walnoten, granaat en honing.

61. Toetje van de dag
U kunt hiet meer informatie over krijgen bij de serveerder/ serveerster.




Warme dranken

Thee klein

Thee groot

Verse muntthee
Koffie

Espresso
Dubbele espresso
Cappuccino

Koude dranken

Cola

Cola zero

Fanta

Cassis

Sprite

Ice tea sparkle

Ice tea green

Ice tea peach

Spa blauw

Spa rood

Red bull

Bitterlemon

Tonic

Appelsap

Huisgemaakte ayran

Salgam

San Pellegrino (Met bubbels) 700 ML
Aqua panna (Mineraalwater) 700 ML

Alcoholische dranken Bier

Heineken fles
Hertog jan fles
Efes fles
Maltbier

Sterke dranken

Yeni Raki glas

Yeni Raki 35 cl

Yeni Raki 70 cl

Yeni Raki Ala glas

Yeni Raki Ala 35 cl

Yeni Raki Ala 70 cl

Raki Tekirdag glas

Raki Tekirdag 35 cl

Raki Tekirdag 70 cl

Gold Raki Tekirdag glas
Gold Raki Tekirdag 35 cl
Gold Raki Tekirdag 70 cl
Glas Vodka

Glas Whiskey

Jack Daniels glas
Johny Walker Red glas

€250
€325
€325
€325
€250
€280
€325

€325
€325
€325
€325
€325
€325
€325
€325
€325
€325
€350
€250
€325
€325
€250
€250
€475
€475

€350
€350
€4,00
€300

€550
€3500
€ 6500
€6,50
€4000
€7500
€550
€3500
€ 6500
€6,50
€4000
€7500
€5,00
€5,00
€500
€500




